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AU CHATEAU DE VALLERY
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Classigue

27€ / personne

38€ / personne

COMPREND LA FORMULE CLASSIQUE

Boisson chaude (café, thé bio)

OB Dag

Boisson froide (jus de fruits, eaux aromatisées)
Deux viennoiseries artisanales
Brioche aux fruits secs

(Eufs brouillés
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1 TARTINE SALEE
GOURMANDE

Préparce avec des produits

[rais et de saison.

Lard fumé
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Charcuterie & fromages
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SALADE FRAICHE
DE SAISON

Assaisonnée avec soin.

Confitures artisanales
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Mini beurres

&
@ Pite a tartiner
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Baguette tradition
POMMES GRENAILLES

Huile d'olive &
fleur de sel.
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T PAATRREREE CONDITIONS
I‘ia'_c_cau charcuterie & fromages %

19€ / personne

}Qﬁ A partir de 35 personnes

Cuiches artisanales

45€ (10/12 parts) Privatisation food truck : 290€

Salades composces

a partir de 35€ Bara sricathies @ Déplacement selon lieu
Viandes froides (buffet) 7€ / personne :

iy Service sur place
16€ / personne P

depuis notre food truck
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